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Grande opportunita
per le «giovanileve»

I_ (ClETNI(s]{=lsYs 'Or0 dellaristo-
razioneitaliana sta catalizzan-
dol'attenzione ad Aliment. L'in-
ziativa della Provincia e della
Camera di Commercio offre ai
giovani l'opportunita di fare
un’esperienza significativa in
unocnhtesto stimolante: «ll Gran
Trofeo rappresenta un’occasio-
ne di crescita importante per i
giovaniche siapprestano ad en-
trare in un settore decisivo per
limmagine dell’ltalia all’estero,
premessaperlaqualitadellano-
stravita, per lo sviluppo econo-
mico - riflette il pfresidente della
Provincia Alberto Cavalli -. Al
centro della sfida stanno il con-
fronto sull'arte della ristorazio-
ne e dell’accoglienza ed i pro-
dottitipici bresciani, realtad’ec-
cellenza fatta di vini premiati in
tuttoilmondo, dioli pregiati, sa-

lumi e formaggi, alimentiche na-
scono dallatradizione, dallacre-
ativitae dallaricerca. Un banco
di prova per gli allievi, autentici
germogli delle professionalita,
rinnovamento della cucinaitalia-
na. Laformazione éfattore deci-
sivo per accrescere lacompeti-
tivita del sistema. Ed & soprat-
tutto strumento per lasoddisfa-
Zione elacrescita personalede-
gli studenti».

Per Francesco Bettoni, presi-
dentedellaCameradi Commer-
ciodiBrescia: «Anchequest'an-
no il territorio bresciano si ono-

radi ospitare un evento comeil
Gran li(s)(=sXehe si sta sempre

piu affermando come uno dei
principali appuntamenti per pre-
sentare al grande pubblicoil fu-
turo della ristorazione italiana
ma, al tempo stesso, quale mo-

AIbeo avaIIi

mento di valorizzazione della
grande tradizione e qualita dei
prodotti dell'enogastronomia

o
o

Francesco Bettoni

nella prospettiva di una conti-
nuacrescita professionale».
«Novita di questa edizione del

bresciana. Gli studenti delle la preparazione

scuole partecipanti devono sa-
per proficuamente cogliere I'op-
portunita offerta da questa im-
portante manifestazione che,
senzadubbio, rappresentauna
prestigiosa vetrina dove mette-
re in mostra il proprio talento,

dei casoncelli di Barbariga, del
manzo all’'clio di Rovato, piatti
trai pit conosciuti dellatradizio-
ne enogastronomica bresciana
elaprovadel taglio dei formag-
gi bresciani - puntualizza I'as-
sessore provinciale Sergio Gra-

Sergio Grazioli

zioli -. Per tutto questo gli stu-
denti potranno contare su
un’area appositamente attrez-
zata con ben dieci cucine pro-
fessionali. Il giudizio finale sara
espresso da una giuriad’ecce-
zione presieduta da Gualtiero
Marchesi e da Iginio Massari,
nella quale spiccano i nomi piu
autorevoli del settore enoga-
stronomico».

OGGI E IL GIORNO DECISIVO: S| COMINCIA ALLE 8.30 MENTRE IL VERDETTOE ATTESOALLE 17

La tipicita bresciana
arriva alla volata finale

B ULTIMOATTO PER ImReizE\NRIz®I5=0]s] ORO DELLA RISTORAZIONE BRESCIANA»

omenica di impegno al
Centro Fiera del Garda di
Montichiari per Aliment&Attrez-
zature 2008. Questa mattina al-
le 8.30 sono i concorrenti del
EENRITERYe oro della ristora-
zione italianaarompereilghiac-
cio conl'inizio delle prove di cu-
cina.

Dalleore 10 alle 12viaalle pro-
vadisalaeprovaspecialededi-
cata alla spiegazione, all’abbi-
namento, al taglio e al servizio
dei formaggi tipici bresciani.

Seguiranno, dalle 13 alle 15 le
prove sensoriali di giuria.

Alle 17, infine, premiazione del
concorso Gran Trofeo d’oro del-
laristorazione italiana.

Ricordiamo che questo con-
corso é stato riservato agli allie-
vi degli IPSSAR e C.F.P. alber-
ghieried & stato organizzato dal-
I'assessorato all’ Agricoltura Ali-
mentazione e Agriturismo della
Provincia di Brescia e dalla Ca-
mera di Commercio di Brescia
in collaborazione con ALMA- la
Scuola internazionale di cucina
italiana-; CAST Alimenti; ledele-
gazionibresciane delle Associa-
zioni Cuochi, Consorzio Pastic-
ceri, Associazione ltaliana Som-
meliers, Amira, Arte in Tavola.

Lo scopo delliniziativa & favo-
rire e stimolare gli allievi al con-
fronto e al continuo migliora-

mento per appassionarsi alle
professioni della ristorazione;
favorire la conoscenza dei pro-
dottidel territorio bresciano.

La competizione ha messo a
confronto le squadre di allievi
rappresentanti di diversi istituti
professionali alberghieri d’lta-
lia, rispetto ad abilita tecnico-
pratiche diaccoglienza e realiz-

zazionediunapropostagastro-
nomica tipica del territorio bre-
sciano.

«Quest’anno [KEIEWl(sl (RN
dato spazio anche alle numero-
se professionalita che rendono
grande I'eccellenza enogastro-
nomica italiana - precisa I'as-
sessore Sergio Grazioli -. Fra
queste, vanno sicuramente te-
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COSTRUZIONE
E RIPARAZIONE

BANCHI
MERCATO

SAVONERA DI COLLEGNO - Via Torino - Druento, 79 (TO)

Tel. 011 4509326 - Fax 011 4241878 - 334 3240982
www.cmalercia.com - cmalercia@inwind.it

Agli aspiranti cuochi, Aliment 2008 assicura un’occasione per crescere professionalmente

nute in alta considerazione an-
che le capacita professionali
proiettate nel futuro, quelle co-
stantemente formate ed istruite
dalle scuole alberghiere: ed &
proprio per valorizzare i giovani
operatori che 'assessorato al-
I'Agricoltura della Provincia ha
ideato [HETERITeYe Oro del-

la Ristorazione Italiana” ».

INFORMAZIONE PUBBLICITARIA

INVETRINA

VILETTA»:

IN FIERA

IL PARADISO
DEL PALATO

L'AZIENDA DIGUSSAGO
ESALTALATRADIZIONE

al 1974 & un sicuro riferi-

mento per gli alimentaristi
e i ristoratori che puntano tutto
sulla qualita per esaltare i piatti
dellatradizione brescianaenon
solo. L'azienda Viletta Giovan-
ni, che ha sede alla Mandolos-
sadiGussago, hainfatti selezio-
nato i fornitori fin dall’inizio per
assicurare unarisposta adegua-
ta a chi cerca prodotti genuini,
capaci di rendere unico ogni
piatto.

Ad Aliment&Attrezzature, Vilet-
tasi presentacon uno stand ric-
codiattrattive datuttele regioni
nel Padiglione 8.

La carrellata di prodotti & dav-
vero variegata, con |'unico de-
nominatorecomunedellaricer-
caqualitativa.

Dai salumi stagionati e cotti,
passando per una carrellata di
formaggi dove non mancano le
chicche della produzione dinic-
chia, per arrivare a olio, pasta e
riso: tutto all'insegnhadiunasen-
sibilita nella selezione dei forni-
toriche consente a Vilettadies-
sere sempre un punto di riferi-
mento, una sicurezza per chi
non vuole sbagliare.

E ad annaffiare le proposta a
tutto campo non mancaiil vino,
anche questo mai banale.

Lo stand di Viletta non passa
sicuramente inosservato.

-

Caffetteria -

Hantui -
Aperitiveria con degustazione prelibatezze di nicchia 2
Vasto assortimento di vini nazionali ed esteri - Degustazione grappe e distillati vari %

Gavardo (BS)

Via Quarena, 118
Tel. 0365 373359
Ltun.-Giov. 07-23

Ven. e Sab. 07-24

Salumi
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Nella ristrutturazione della
ottocentesca Villa Teodora
direttamente a lago lontani
dal brusio del traffico cittadino

BOGLIACO di GARGNANO (BS)
Via C. Battisti, 4 - Tel. 0365 71404 - Fax 0365 72780
www.hotelbogliaco.it

1M00582

METAL.IMCA

éende da sole
tende per ambulanti antomatiche

CALVISANO (BS)
Via Beata Cristina, 10
Tel. 030 968429
www.metalimca.it
metal.tende@virgilio.it

IM03148

Agrifurismo

sco|||il Grano

AL
di Puledda Mario
litiea

Menu alla carta

cucina casalinga

Specialitd della casa:

* Anfipasti nostrani
orteli di came e zucca
* Grigliote miste

* Spiedo con polenta
¥mMagyl e verdure dlia griglia
h * Torte casalinghe
* Vini locali

SARNICO (BG)
Piazza XX Settembre, 19
Tel. 035 910740 .
www.aldesco.it g

Castrezzone di MUSCOLINE (BS)
Via Tese, 12
Per la Prenotazione Tel. 0365 373202

1L05705

IMPRESA DI PULIZIE

DONATELLA

UN NOSTRO PREVENTIVO
NON VI COSTA NULLA

LA NOSTRA DISPONIBILITA’
TEMPISMO E SERIETA' NEANCHE!

T’INTERESSA CHE SIA PULITO?

DOVE PASSIAMO NOI LO E’ DI SICURO
FACCIAMO ANCHE OPERAZIONI DI EMERGENZA
Siamo specializzati nelle pulizie quotidiane di aziende anche ALIMENTARI
e uffici, trattiamo pavimenti e lucidiamo i vetri rovinati. Sono passati i
muratori gli imbianchini? Volete riaprire e rinfrescare una casa? Da anni
operiamo nel mercato e lavoriamo con voi e i vostri budget. Noi facciamo il
lavoro e voi non ci pensate piu.

SAN DONA DI PIAVE (VE) - Via G. Deledda, 23
Tel. 338 9259793 - Fax 0421 225153

IM03147

PASINI F.LLI s

Riparazioni e vendita
autofrigoriferi

RINNOVO ATP

Roncadelle (BS) - Via G. di Vittorio, 37
Tel. 030 2780650 - Fax 030 2588140

IM03146




