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Al via domani al Centro Fiera del Garda di Montichiari la ventunesima rassegna dei sapori bresciani

Aliment, quattro giorni di gusto

Enogastronomia e agroalimentare: i migliori prodotti, il modo mighiore di aSSapOrarll  wmsesssro ssssswre e canse

Aliment&Attrezzature:
il luogo dove le filiere del-
I'agroalimentare, deila pro-
duzione, dell'impresa, pos-
sono trovare tideale pun-
to di incontro, consenten-
do a visitatori specializza-
ti e alie imprese di verifica-
re e conoscere le novita
dell'anno appena iniziato
e concludere buoni affari.

La manifestazione pro-
mossa al Centro Fiera del
Garda di Montichiari, da
domani al 19 di febbraio,
sl caratterizzera per il ri-
torno di grandi nomi del
mondo dell’enogastrono-
mia e deil'agroalimentare,
per nuovi, ulterionn spazi
dedicati al «Food» e per
stimolanti iniziative, capa-
¢i di aumentare, assieme
allapporto  del salone
Commerciai Market
Expo. giunto al nono com-
pleanno e curato come
sempre nei minimi detta-
gli da Gabriele Ponti e
dalla struttura di Edizioni
Manue), il valore aggiunto
della Rassegna.

Oltre 160 espositori,
26.500 metri quadrati svi-
Iuppati su una superficie
di 5 padiglioni: un padiglio-
ne completo dedicato alle
attrezzature professionali
per la ristorazione, due al-
I'agroalimentare e due al
Commercial Market
Expo. Numeri che rendo-
no chiaramente if quadro
complessivo della manife-
stazione e le sue potenzia-
lita, diffondendo un mes-
saggio chiaro.

Conferme importanti

Oltre 160
espositori,
26.500 metri
quadrati
sviluppatl

in 5 padigliont:
tra attrezzature
professionali per
la ristorazione,
agroalimentare
e Commercial
Market Expo

dunqgue, che st uniscono al
lavoro attento della Pro-
vincia di Brescia, rappre-
sentata da una serie di
Assessorati che hanno co-
me capofila I'agricoliura
guidata da Sergio Grazio-
Ii, I'Assessorato alle attivi-
ta produttive, lavoro e cen-
tri per l'impiego, guidato
da Aristide Peli, ' Assesso-
rato al turismo, condotto
da Riccardo Minini e I'As-
sessorato alla pubblica
istruzione, retto da Giam-
paoclo Mantelli.

L'idea, i denominatore
comune della ventunesi-
ma edizione di
Aliment&Attrezzature, si
riassume nella stretta ri-
spondenza tra territorio,

da «raccontare» attraver-
50 le filiere agroalimentari
al fruitore finale, qualita,
da interpretare nel concet-
to di «eccellenza» e cultu-
ra che ne deriva, vero
esempio di marketing col-
legato alla necessita di cre-
are distretti multisettoria-
li che valorizzino al meglio
offerte e proposte.

PAGINA PROMOZJONALE
IN COLLABORAZIONE
CON NUMERICA

Ecco perché Alimenté&
Attrezzature diviene, co-
me logica conseguenza,
parte attiva e necessaria
di queste scelte, che coin-
volgono al tempo stesso
Istituzioni, Imprenditoria
e produzione di settore,
Centri di formazione pro-
fessionale ed Associazioni.

Anche nel 2008 non
mancheranno, per «fare il
puntor sulle novita, sul

dell'intero comparto agro-
alimentare ¢ delle attrez-
zature, i convegni e le tavo-
le di discussione proposte
dalla Provincia di Brescia.
Dal viaggio alla riscoperta
della cultura enogastrono-
mica alla valorizzazione
dei temi pil strettamente
legati all'educazione ali-
mentare; un percorso che
sapra interessare gli addet-
ti ai lavori e quanti voglio-
no accrescere il proprio

bagaglio di preparazione e

Tra « Ofﬂcma» o atelier |
| saport bresciani in calendario

Il programma di do-
mani prevedere diversi
appuntamenti. Si par-
te da «Educazione ali-
mentare attraverso I'in-
vito alla lettura per i
gitovani», In laboratori
dedicati all’educazione
alimentare dei bambi-
ni saranno proposte at-
tivita ludico-pedagogi-
che per invogliare i piit
giovani ad una sana,
corretta e gustosa ali-
mentazione utilizzan-
do i prodotti dell’agri-
coltura bresciana.

Per «Brescia Offici-
na del Gusto» invece si
potrd partecipare ad
un percorso gastrono-
mico libero dedicato al-
la scoperta delle produ-
zioni tipiche della pro-
vincia di Breseia in eol-
labhorazione con Acca-
demia Bresciana Arti e
Mestieri della buona ta-
vola. 11 percorso gastro-
nomico guidato preve-
de alle 11 «Le eta del
Grana Padano e 'evo-
luzione del Lugana: le
diverse annate di Gra-
na Padane in abbina-
mento ad una verticale
di Lugana». Alle 12 «II
Monococco. Degusta-
zione di prodotti a ba-
se di farine di Monococ-
co», Alle 14 «Il Nostra-
no della Valle Trom-

L'assessore Grazioli

pia: degustazione in
verticale e abbinamen-
to di Garda Classico».
Alle 16 si terra invece
la presentazione della
rivista «Sapori d'Tta-
lia» a cura di Guido
Stecchi, mentre alle 17
«I1 doice e il salato: co-
me abhinare confettu-
re, marmeliate, salse e
vini ai formaggi delle
valli bresciane. Degu-
stazione con i formaggl
tipici della provincia di
Brescia»,

ne italiana». Le prove
inizieranno alle 8.30.
Dalle 10 alle 12 si ter-
ranno le prove di sala e
di abbinamento, taglio
e servizio dei formaggi
tipici bresciani. La giu-
ria scendera in campo
dalle 13 alle 15.

problemi e sulle soluzioni

conoscenza.
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Tel. 035 913636

Tra i tanti eventi in
calendario per Aliment
&Attrezzature & senza
dubbic da segnalare
l’appuntamento con il

’oro della

italiana,
Due giorni, sabato 16 e
domenica 17 che trasfor-
meranno il Centro Ficra
del Garda in teatro del-
la sfida e del confronto
tra le migliori squadre
di allievi degli istituti
professionali alberghie-
ri d'Ttalia.

L’occasione, che pre-
vede una gara impernia-
ta su ahilita tecnico pra-
tiche di accoglienza e
realizzazione di una pro-
posta gastronomica le-
gata al territorio, & dav-
vero unica. La battaglia
sulla tipicita, riservata
agli allievi degli Ipssar e
Cfp alberghieri, ¢ cura-

Sﬁda a|| u

ta dall’Assessorato al-
I'agricoltura della Pro-
vincia di Brescia ¢ dalla
Camera di Comimercio
di Brescia in collabora-
zione con Alma, Cast
Alimenti e le delegazio-
ni bresciane delle Asso-
ciazioni Cuochi, Consor-
zio Pasticceri, Associa-
zione italiana Somme-
liers, Amira, Arte in Ta-
vola.

Per Breseia, al Gran

timo cucchiaio

Trofeo d’oro partecipe-
ra PlIstituto Giacomo
Periasca di Idro.

Allinterno dei padi-
glioni di Aliment
&Afttrezzature spazio
importante anche ai vi-
ni. Nei padiglioni sara
ricreata I'Enoteca per
offrire ai visitatori la
possibilita di degustare,
analizzare, valutare le
migliori proposte del
settore vitivinicolo, po-
tendo contare anche sul
consiglio di esperti som-
meliers,

Anche carne e pane
avranno il loro spazio:
come da tradizione so-
no state chiamate in
causa le Associazioni
dei panificatori e dei ma-
cellai, per un'edizione
di Aliment&Attrezzatu-
re che, ancora una vol-
ta, diverra momento di
forte aggregazione per
energie produitive del
territorio.

Diversi appuntamenti per celebrare 'espressione del gusto tipicamente italico

Pizza, gelato e caffe: che show!

Pizza, caffe e gelato. Non € solo
una sequenza tipicamente estiva.
Ma un trittico di proposte presenti
al Ceniro Fiera del Garda per l'edi-
zione di Aliment in programma dal-
le prossime ore. In un riceo calenda-
rio di gare, selezioni difficili ed impe-
gnative, ma anche nel grande viag-
gio nei sapori e nei profumi, nella
capacita evocativa di piatti capaci
di appagare il palato e le sensazioni,
cl sard spazio per il mondo della
pizza, promosso da Publitour, gia
artefice di «Mondo Ifalia», 1a rasse-
gna del «made in Iialy» che nel 2008
ha fatto tappa nella ficra di Stoccar-
da. Un’occasione unica, pensata per
coniugare intrattenimento, spetta-
colo e degustazione, che sara impre-
ziosita dalla partecipazione della
1Siqua\dra nazionale Acrobati pizzaio-

Aliment&Attrezzature propone
anche la Piazza del Gelato: i mille
gusti della lavorazione artigianale.
Nella «Piazza del Gelato», infatti
verranno riproposte le mille varianti
del gelato artigianale di qualita, con

una serie di degustazioni che spazie-
ranno dai gusti tradizionali agli abbi-
namenti pit innovativi, sotto la re-
gia ditre maestri gelatieri d'eccezio-
ne: Massimo Boni della Gelateria
«Voglia di Zucchero» di Castiglione
delle Stiviere, Gabriele Pé della Ge-
lateria «La Torre» di Borgo San
Giacomo (Bs), Alfredo Zecchini del-
la Gelateria «Cremeria Ifalia~ di Bre-
scia.

Quanto al caffé inoltre c'¢ grande
atienzione per 'appuntamento Tris
Moka con il Campionato italiano
Baristi Caffetteria, seguito con au-
tentica passione da Paolo Uberti,
imprenditore e «motore» dell’azien-
da di Paratico,

Davanti al pubblico di Aliment
&Attrezzature infatti si svolge un
confronto a suon di preparazioni di
grande effetto, che coinvolge i mi-
gliori barman della provincia di Bre-
scia. A loro il compito di creare
cappuccini ed altre bevande che
abbiano come concetto di base
Tequilibrio e la selezione di gusti e
miscele e caratteristiche estetiche

affascinanti. «Si fratta di una selezio-
ne - spiega lo stesso Paolo Uberti -
che, con la promozione attenta, nei
bar e nei locali pubblici che precede
e segue it concorso, diviene un mo-
mento di accrescimento ed educa-
zione del barman, un vero master,
insomma, che prosegue con i corsi
che teniamo in azienda, con le dimo-
strazioni, I'attenzione costante all'in-
formazione, i consigli sulle miscele
appropriate per il caffé o sul tipo di
acqua da impiegare. Per noi, del
resto, il caffe, il buon caffg, é soprat-
tutto una passione».

Da qucsta passione, che diviene
lavoro e professione, che scaturisce
la tappa bresciana del Campionato
italiano Baristi Caffetteria, condot-
ta secondo le regole pil1 selettive del
Cibe nazionale, a sua volta basato
sulle norme severe del Whe, che
riunisce qualcosa come quaranta
Nazioni. Partecipare e magari vince-
re l'edizione monteclarense, per poi
accedere alle finali nazicnali, & una
esperienza unica di Aliment&zAt-
trezzature.

GIBLOR'S

ABBIGLIAMENTO
PROFESSIONALE

VIA TARTAGLIA 31/C
BRESCIA - Zona p.le Garibaldi

Tel. 030 41085

OFFERTA

GREMBIULE PETTORINA*
€ 12,50

GREMBIULE CORTO*
€ 4,50

CHIAMACI E RICHIEDI GRATUITAMENTE
IL NUOVO CATALOGO
COLLEZIONE 2008

SERVIZIO RICAMI E LOGHI

*ART. 1245 E ART. 423 PROMOZIONE VALIDA FINO AL 28/02/2008
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ANGELO PERETTT Garda Classico: mettiamo Paccento alla Valténesi

FranczEsco MONTRESOR I fenomeno Lugana




