Giornale di Brescia - 17/02/2008 - P. 33

Speciale ALIMENT & ATTREZZATURE
Importante appuntamento voluto dalla Provincia per un confronto sulla riforma dell Organizzazione comune del mercato vitivinicolo
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Ad Aliment per la qualita del vino

Come difendere Il predominio europeo nel mondo dell'uva

Ad Aliment per il vi-
no di Agostino Gallo,
Lo presenta in questi
giorni I'azienda agrico-
ia Torreggiani che ha
voluto far rivivere il vi-
no della nobilti del
*500 cosi come ce 1o ha
descritio il grande
agronomo  bresciano
del Rinascimento nelle
"Dieci giornate del-
lagricoltura” del 1564..

Il vino & ricavato da
antichi vitigni di Marze-
mino bresciano, recu-
perati grazie ad inter-
vento dei ricercatori
dell’'Universitad di Bre-
scia e del Centro Vitivi-
nicolo Provinciale, con
Fintervento del diretto-
re Pierluigi villa. Si so-
no replicate le vigne
sulla stessa terra ¢ con
lo stesso clima di allo-
ra. Anche la vinificazio-
ne ¢ stata pit fedele
possibile ai dettati del
celebre agronomo. Un

Ad Aliment per parlare
di vino. Lo faranno lunedi
18 i grandi profagonisti
Buropei del mondo del vi-
no che discuteranno sulla
riforma dell'Organizzazio-
ne comune dei mercato
vinicolo, appena approva-
ta dall'Unione Eurcpea,
che contempla le linee gui-
da del mondo enologico
nel prossimi venti anni.

Ne discuteranno con
Jacques Fanet, Direftore
del Consorzio dei vini di
Borgogna, Stéfane Mont-
jouridés, rappresentante
dei produtiori dei Vini di
Champagne e produitore
della notissima Maison
Ruinart, Alejandro Manza-
nares, direttore del Con-
sorzio di valorizzazione e

tuteladeizini Rioja, Gra-
ziano| sindaco di La-
tiano «terra del Negroama-

ro», Nicola Di Iorio, presi-
dente della Comunita
Montana «Terminio-Cer-
viglto» e Riccardo Rieel
Curbastro, presidente na-
zionale Federdoc. A mode-
rare l'incontro sarunno il
giornalista Rai, Gerardo
Antelmo ed uno dei volti
piil importanti del giornali-
smo italiano, Lamberto
Sposind.

L'Ocm vine, approvata
dal Parlamento europeo a
fine dicembre 2007, con-
templa le linee guida di
tutto i mondo produttivo
enologico. L'Unione Euro-
pea occupa Una posizione
predominante nel merca-

to vinicolo mondiale: essa
rappresenta il 45% dele
superfici viticole, i 65%
della produzione, il 57%
dei consurmi ed £ 709% del-
le esportazioni.

La creazione dell'orga-
nizzazione comune del
mercato vinicolo, si rese
necessaria al fine di con-
trollare le qualita e l'equili-
brio tra domanda ed offer-
ta; obiettivo che fu centra-
to soltanto nel primo peri-
odo. Buccessivamente, no-
nostante I'Ocm, si verifict
un aumento della produ-

zione a fronte di una do- -

manda stabile; infine, a
partire dagli an.ni 80, si
reglstro una costante dimi-
nuzione assieme al cam-
biamento qualitativo della

domanda. Gl accordi
Gatt, che di fatto aboliro-
no la protezione esterna e
la necessitd di adeguare
lofferta delle qualita dei
vini alle richieste del mer-
cato mondiale, furono la
motivazione per la prima
riforma dell'Ocem vino, che
diventd operativa nel
1999, Le ulteriori proble-
matiche del mondo enclo-
gico, con l'esplosione dei
nuovi mercati (Australia,
California, Cile, Argenti-
na), ha reso indispensabi-
le la riforma ulteriore del-
I'Ocm vino; riforma appro-
vata nel dicembre del
2007.

L'appuntamento ad Ali-
ment ¢ occasione, secon-
do Sergio Grazioli, asses-

sore all’Agricoltura della
Provincia di Brescia, per
valutare «le numerose pre-
occupazioni espresse sulla
nuova Ocm vino, ma an-
che per valutare il nuovo
tuolo che potranno assu-
mere i Consorzi di Tute-
la», Infatti, grazie soprat-
tutto al lavoro costante ed
incisivo di Federdoc, i Con-
sorzi avranno la strada
dplanata per essere consi-
erati Organizzazioni In-
terprofessionali con una
serte di competenze che
favoriranno il loro lavoro
di sostegno ai territori so-
prattutio in materia di
promozione ¢ei prodotti e
di controllo della qualita.

FAGINA PROMOZIONALE
i COLLABORAZIONE
CON NUMERICA

Toma in tavola il vino secondo
laricetta di Agostino Galio

vino per dirla con le
parole di Agostino Gal-
lo, «rosso, limpido, deli-
cato ¢ non dolce ma
gradevoimente profu-
mato, in una parola cor-
teses,

Caratteristica & Ia
vendemmia sterica per
la produzione di que-
sto vino, che ogni anno
si ripete, con i carri
trainati dai buei a per-
correre i ftlari rigorosa-
mente a pergola bre-
sciana e poi la pigiatu-
ra in antichi tini nella
villa di Borgo Poncara-
le che, a suo tempo fu
di Agostino Gallo.

A portare a compi-
mento il pregevole re-
cupero culturale é
Pazienda agricola Tor-
reggiani, nata pochi an-
ni fa, ma gia una delle
prineipali della Doc Ca-
priano del Colle con 15
ettari a vite e 120mila
bottiglie.
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Al Centro Fiera del Garda di Montichiari un ricco calendario di appuntamenti col gusto e la tradizione

Saporie saperl del territorio

Aliment & Attrezzature, salone
dedicato al gusto, a]l’enogastrono-
mia, alla cucina, ai prodotti tipict
e al buon ving, entra nel suo clou.
Oggi, oltre ai laboratori dedicati
all'educazione alimentare dei
bambini dove saranno proposte
attivita lndico-pedagogiche per in-
vogliare i pil giovani ad una vita
sana, si terra il Gran Trofeo d’oro
della ristorazione italiana: dalle
§.30 alle 15 si passera dalle prove
alle valutazioni della giuria. Oltre
all'Officina del Gusto, un percor-
50 gastronomico libero dedicato
alla scoperta delle produzioni tipi-
che della provincia di Brescia, si
terra a partire dalle 11, un percor-
s0 gastronomico guidato sui for-
maggi caprini, sul monococeo,
ma anche sul vini di Franciacorta
e spagnoil.

Ogpl, come negli altri giorni
dell’esposizione al Centro Fiera
del Garda, 1 visitatori dell’Officina
del Gusto saranno invitati a parte-
cipare al concorso «A tavola con
arte». Per partecipare sara suffi-

Ad Aliment é stato assegnato
il «Premio alla brescianita
2008», un riconoscimento a quel-
le aziende, agli enti ¢ alle asso-
ciazioni che con la loro passio-
ne e il loro spirito imprendito-
riale stanno creando una vera
cultura del gusto made in Bre-
scia.

1’Assessorato all’agricoliura
della Provincia di Brescia (nella
foto rassessore Grazioli) que-
st’anno ha attribuito il ricono-
scimento a Cast Alimenti, alla
Fondazione Pianura Bresciana
e all’'azienda agricola Torreggia-
ni. La Fondazione Pianura Bre-

ciente compilare una cartolina
con i dati dei partecipante rispon-
dendo ad alcune domande dedica-
te alle aree territorialt ed ai pro-
dotti della provincia di Brescia. 1
vincitori avranno diritto a parteci-
pare alla rassegna enogasironomi-
ca «Cucina ton arte», usufruendo

sciana ha ricevuto il premio per
aver contribuito, con un’attenta
ricerca storica e scientifica, al
recupero dell’antenato del fru-
mento, il monococco, facendo
conoscere le alte qualita nutri-
zionali di un cereale a bassissi-
mo contenuto di glutine che
potrebbe rivoluzionare I'attuale
mondo della cerealicoltura. La
mission dell’attivita della Fon-
dazione, che ha sede a Cigole,
da anhi quella di avviare una
serie di attivita volte alla cono-
scenza, alla valorizzazione e al-
la promozione del territorio del-
la pianura bresciana, dell’agri-

della possibilita di partecipare a
cene/percorsi

Domani, invece, sard possibile
partecipare, dalle 12, ad un per-
corso gastronomico guidato dedi-
cato ai formaggi. It taglio, 1a com-
posizione, la gestione ed i costi
del carrello dei formaggi. Ma an-

coltura, dell’artigianato e delle
tradizioni locali attraverso pro-
getti innovativi.

L’Azienda vitivinicola Torreg-
giani ha ricevuto il premio per
aver contribuito alla ricerca sto-
rico-culturale, producendo il vi-

che alle grappe e ai distillati, dalle
14.30, e al vino quando dalle 16 si
parleré di vino e ristorazione e
della organizzazione della canti-
na.

In mattinata dalle 10 si parlera
anche di zucchero: un po’ di sto-
ria, cultura e tradizione della pa-
sticceria, la pasticceria italiana e
rassortimento, la quaiita in
un’azienda di prodotti alimentari.

Dalle 14, invece, spazio ai tagli
alternativi della came come pro-
posta di menu sfiziosi dell’alta
ristorazione. Alle 16 momento del
burro, sua eccellenza il principe
delia pasticceria. La lavorazione e
le proprieta del bwuro per esaltare
il lavoro del pasticeere.

Per quanto riguarda invece
work shop e congressi dalle 10 un
confronto europeo dal titolo «I1
territorio in un bicchiere». Prota-
gonista dell'incontre sara il terri-
torio spiegato e promosso atira-
verso il vino: lo Champagne, alla
Bourgogne, la Rioja, da Pantelle-
ria, dal Negroamaro e da fante
altre realta vitivinicole italiane.

7,

no che & oggi & stato battezzato
con il nome «50¢ Rinascimen-
to», del quale si parla nel’artico-
lo qui a fianco.

importante riconescimento
anche per Cast Alimenti, I'istitn-
to di formazione bresciano che
dal 1997 contribuisce alla cresci-
ta professionale degli operatori
dei principali settori delPali-
mentazione con corsi di forma-
zione di alto livello, ha ricevuto
i premio per 'impegno prefuso !
alla promozione dei prodotti
agroalimentari tipici bresciani
proprio attraverse la sua attivi- |
ta formativa.

PRESSO LO STAND PAD 8
ALLE ORE 11,00 - ALLE 13,00 - ALLE 16,30
GRATIS CORSO DI CAPPUCCINI DECORATI
CON Il. CAMPIONE ITALIANO BARIST]
Tel. 035 913636

GIBLOR'S

ABBIGLIAMENTO
PROFESSIONALE

VIA TARTAGLIA 31/C
BRESCIA - Zona p.le Garibaldi

030 41085

OFFERTA
CAPPELLINO CON VISIERA*
€ 2,50
GREMBIULE PIZZAIOLO *
€ 3,00
PANTALONE BIANCO *
€ 9,90

CHIAMACI E RICHIEDI GRATUITAMENTE
IL NUOVO CATALOGO
COLLEZIONE 2008
SERVIZIO RICAMI E LOGHI

*
ART.501, 406 E 1310 PROMOZIONE VALIDA FINO AL 28/02/2008

PROVINCIA
DI BRESCIA
Lo

Sasessoretli
DA
il Auricolivrg
i;_:‘r Ao
Vfrnente sty

° SBESSIONE ORE'9,30. - i1

SALUTO DI BENVENUTO
Arci. Avperto Cavairrs - Presisnte ProviNcia by Brgsch

CONDUCONOY

(JPRARDO ANTELMO E LAMBERTO ‘SPOSINE
IN’I’ERVENGQNQ i

LUCA LAU’&O

Dirsoents o1 Servizeo pEL Comrraro Vins DG Quarira et T’&omq‘r;;
DEL MINISTERD DELLE POLHHCHE AGRICOLE

Macoa ANTQN;OL! D”cscm@s Umvmmﬁsmzqm T

R Riccarno Ricct CURBASTRO Pmmn&mm Lo
- : La riforma dell’OCM wino, Mﬂmﬁw fre;nﬂ, per lo. s@ﬂméei tervitorig -

U MAaDDALENA BERST SERLINT Prestsnte REGIONALE Asgoeiazg
Testimonianzye dell’Associazione Donne dgi mn@

I marketing del vino inan contesto ﬁupmdo% mmm émﬂsm

GEACOMO MO}OLI Docm\rfi UNn gssm ol Scmsz Gas:rmemmmm mﬁommmﬁmw Frgcm

to dellimperferione: -
"mmnﬂn}e‘

Doxm ;;me g

INCONTRO APERTO

AGLI ADDETTI DEL SETTORE

BROVING,A DI BRESCIA
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“IL TERRITORIO IN UN BICCHIERE”
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La Rirorma DELLOCM Vino,
OPPORTUNITA O FRENO PER 1L TERRITORIO.?
2% SESSIONE ORE 14,30 INTRODUCE LA SESSIONE

ARrRCH. ALBERTO CAvaLL ~

Presipente PrOVINGIA DI Brescia

INTERVENGONC:

VALENTING VALENTINI Prusivents Assouiazione Crrta peL Vino Testimonianza Associazione Citta del Vino

ALEJANDRO MANZANARES Il caso Rioja

(GiaNFRANCO TAGLIA NI E STEPHANE MONTIOURIDES Testimonianze sulla Champagne

JacQuEs FANET Testimonianze sulla Bourgogne et Languedac

Graziano 71zz1 1 caso Negroamaro

EnmiLio RinpoLF1 I caso Passito di Pantelleria

Ezio MatoLing Il Sistema Franciacorta

ANGELO PERETTI Gurdu Classico: mettiamo Vaccento alla Valténesi

Francesco MoNTRESOR I fenomeno Lugana
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